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Lliurament dels Ill Premis Mercabarna contra el malbaratament alimentari

Ametller Origen i els veins del barri de Sant Antoni
guardonats per Mercabarna pels seus projectes contra
el malbaratament

Avui, a Mercabarna s’han lliurat els ‘lll Premis Mercabarna Paco Muiioz’, creats per Mercabarna per
promoure i reconeixer iniciatives que es duen a terme contra el malbaratament alimentari.

Enguany s’han presentat als guardons 7 entitats i empreses. La dotacié és de 5.000€ per als
guanyadors de cadascuna de les categories seglients: Prevencid del Malbaratament Alimentari i
Innovacio Social. La categoria d’Innovacié Tecnologica contra el Malbaratament ha quedat deserta.

Per a la seleccid dels projectes premiats s’ha valorat: 'impacte positiu social, ambiental i economic;
el nombre d’actors implicats en les diferents baules de la cadena alimentaria, la quantificacié dels
aliments malbaratats reduits i la replicabilitat, escalabilitat i viabilitat econdmica dels projectes.

Els guanyadors han estat:

Premi a la millor iniciativa de la categoria Prevencié del Malbaratament Alimentari

Un exemple d’aprofitament alimentari al llarg de tota la cadena alimentaria

Ametller Origen Grup ha guanyat el premi d’aquesta categoria pel seu projecte integral que aborda
la problematica del malbaratament alimentari des de I’origen al camp, passant per la transformacio
i la distribucio dels aliments, arribant, fins i tot, a la conscienciacio dels seus treballadors i clients.

Amb el programa ‘Fem Cami’ i I'objectiu ‘0% Malbaratament’, iniciat al 2020, comencen al camp,
aprofitant les fruites i hortalisses sense valor comercial per elaborar sucs, plats, etc. als obradors de
les seves botigues i restaurants. També col-laboren amb la Fundacié Espigoladors Barcelona, que
recull directament dels camps els productes fruit d’una sobreproduccié o aquells que han perdut
valor comercial, pero encara sén aptes per al consum huma. Aixi mateix, venen, amb descomptes
de fins al 40% a les botigues de la cadena, les fruites i hortalisses amb defectes morfologics pero
amb totes les qualitats nutritives i organoléptiques.

La fruita i hortalissa excedentaria en els seus magatzem de logistica és portada al Foodback de
Mercabarna, per ser distribuida entre entitats socials que la fan arribar a persones vulnerables.

Pel que fa a la venda al detall, els productes propers a la seva data de caducitat s’identifiquen amb
etiquetes morades i es venen amb un 25% de descompte a les botigues del grup, o bé a través del
programa ‘Too Good To Go’, mitjangant el qual els consumidors poden adquirir packs sorpresa de
productes, a un terg del preu de venda, als comercos que participen en la iniciativa.
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A més, Ametller ha format part de la seva plantilla de treballadors en sostenibilitat, malbaratament
d’aliments i gestié de residus i realitza periodicament campanyes de conscienciacié social i tallers
entre els seus clients.

Durant el 2022, la companyia ha donat 1.162.139 kg de productes a entitats socials, ha salvat
275.556 packs d’aliments i ha contribuit a la reduccié de 1.872.880 kg de CO2 a I'atmosfera.

Premi a la millor iniciativa de la categoria d’Innovacié Social

Veins, entitats i comergos de Sant Antoni, junts contra el malbaratament d’aliments

La Federacié d’entitats Calabria 66, ha guanyat el premi d’aquesta categoria amb ‘Aprofita’m’, un
projecte dissenyat conjuntament entre el teixit associatiu del barri de Sant Antoni de Barcelona
(Federacié d’Entitats Calabria, 66); el Servei de Rehabilitacié Comunitaria de I’Esquerra de Eixample
(SRC-EE), que depen del departament de Salut de la Generalitat de Catalunya i treballa amb persones
diagnosticades de malaltia mental; i ’'ONG de Vei a Vei (banc d’aliments del barri).

‘Aprofita’m’ és un bon exemple de com des d’un moviment veinal i associatiu és poden buscar
formules per resoldre els principals problemes de I’entorn més proper, en aquest cas les necessitats
alimentaries de persones en risc d’exclusié social, posant el focus en el malbaratament alimentari i
arribant, fins i tot, a I’elaboracié i distribucié dels aliments.

El projecte es va iniciar al 2020, els seus protagonistes son les persones usuaries del SRC-EE i els
voluntaris del barri, que es troben a I'espai veinal Calabria 66 i realitzen les tasques seglients:

— Recollida d’aliments descartats per estetica, problemes d’estoc o proximitat a la data de
consum preferent als tres comercgos col:-laboradors del barri (FoodCoop, Molsa-Ceres
Naturals i IdoniCoop) i els donatius rebuts per 'ONG de Vei a Vei.

— Elaboracié dels mends, tria i seleccio dels aliments, neteja, desinfeccid i preparacié.
— Cuinat de les racions, envasat i etiquetat a la Cuina Comunitaria de I'Espai Veinal Sant Antoni.

— Trasllat dels aliments a 'ONG de Vei a Vei i a Calabria 66 per ser refrigerats i repartits.

Els receptors d’aquests aliments sén 51 families vulnerables (74 dones, 55 homes i 45 infants i
adolescents) i 55 persones sense llar del barri de Sant Antoni i el seu radi d’influencia.

Durant el 2022, Calabria 66 ha elaborat 2.572 racions d’aliments, ha distribuit 615 kg de productes i
ha contribuit a la reduccié de 938kg de CO2 a I'atmosfera.

Un jurat format per experts
El jurat dels premis esta format per experts de diferents institucions i entitats:

— Pilar Chiva, directora de I’Area d’Economia Circular de I’Agéncia de Residus de Catalunya.

— Gloria Cugat, subdirectora de Transferéncia i Innovacié Agroalimentaria de la Direccid
General d’Empreses Agroalimentaries, Qualitat i Gastronomia del DACC.
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— Laura Garcia-Herrero, Policy Officer, Joint Research Centre at ISPRA (Instituto Italiano de
Proteccion e Investigacion Medioambiental).

— Eduard Hernandez, responsable de I'Area de Tecnologia de la Catedra UPC- Mercabarna
contra el Malbaratament Alimentari. Professor de I’Escola d’Enginyeria Agroalimentaria i Bio
sistemes de Barcelona (Universitat Politécnica de Catalunya, UPC).

— Fernando Ortega, president de la Comissié d’Industries Agroalimentaries del Col-legi Oficial
d’Enginyers Agronoms de Catalunya.

— Nuria Pedraza, directora de Comunicacié i Relacions Institucionals d” AECOC (Associacié de
Fabricants i distribuidors del sector alimentari).

La denominacid d’aquests guardons és un homenatge postum a Paco Muioz per la seva llarga
trajectoria professional en I'ambit de la lluita contra el malbaratament alimentari, tant des de la
Universitat Autonoma de Barcelona com des de la Plataforma Aprofitem els Aliments (PAA).

Meés informacio: Roser Lapuente, cap de Mitjans de Comunicacié
T.93 556 3508/ 93 556 30 00/ 610 59 50 24; lapuente@mercabarna.cat


https://climate-adapt.eea.europa.eu/@@multilingual-selector/2843e408a47845a493914c925f72d882/es?set_language=es
https://climate-adapt.eea.europa.eu/@@multilingual-selector/2843e408a47845a493914c925f72d882/es?set_language=es

