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Lliurament de la 5a edicio del premis ‘Mercabarna Innova’

Dues empreses del sector del peix i el marisc, i una
d’hortofruticola, premiades

Mercabarna potencia la competitivitat i resiliéncia de les 600 empreses
alimentaries situades al recinte

Mercabarna ha lliurat avui els premis ‘Mercabarna Innova’, uns guardons que, des de 2015, premien
la innovacié entre les 600 empreses agroalimentaries situades al seu recinte.

En aquesta 5a edicié dels premis han participat 11 empreses de Mercabarna que han presentat 15
projectes innovadors en les 3 categories segiients:

¢ Producte alimentari: noves varietats, games de producte, processos de transformacio, nous
llancaments, nous ingredients adaptats a les necessitats i expectatives canviants dels
consumidors.

o Packaging: nous materials, formats i dissenys de packaging pensats per a aplicacions concretes
de producte alimentari, millorant la sostenibilitat, operacions i linies de negoci de les empreses.

e Operacions i model de negoci: projectes que implementen millores significatives de caire
tecnologic i de processos en I'eficiencia d’operacions, I'Us de recursos i la dinamitzacié de noves
oportunitats de negoci per a la companyia i per al sector alimentari.

Per a cadascuna d’aquestes categories s’ha atorgat un premi valorat en 6.000€. Mercabarna ha
premiat els projectes realitzats i amb aplicacié durant els darrers 3 anys.

L’encarregada de lliurar els guardons ha estat la presidenta sortint de Mercabarna, Montserrat
Ballarin, acompanyada d’Anna Majd, directora d’Innovacié de Barcelona Activa en representacid
del jurat. Un jurat de prestigi vinculat a I’ecosistema innovador del sector alimentari.

Ballarin ha explicat que per a Mercabarna la innovacié és el cami fonamental a través del qual les
empreses del sector agroalimentari poden respondre als reptes de demanda social i ambiental i,
alhora, ser més competitives i resilients. La presidenta ha volgut fer un reconeixement a tot
I’ecosistema empresarial de Mercabarna “una ciutat alimentaria amb 600 empreses -ha afirmat-
sense el paper de les quals no assoliriem aquesta capacitat de generar un futur alimentari cada cop
mes sa, sostenible i al servei de les necessitats de la ciutadania”.

Els projectes guanyadors

En I'edicié d’enguany els projectes guanyadors han estat els seglients:

En la categoria de producte, una nova tecnologia emprada en I'elaboracié de les perles de tofona
de I'empresa Laumont, especialitzada en el comerg i la distribucié majorista de bolets i tofones, ha
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permes el llangament d’un producte més adaptat al mercat, elaborat amb auténtica tofona negra en
petites esferes. Aquest producte esta arribant amb forga als millors espais gastronomics del pais des
de la botiga minorista fins al sector de la restauracid. A més, permet molts més usos i aplicacions i
fer arribar la cultura de la tofona a un public molt més ampli.

En la categoria de packaging, la firma Maresmar, especialitzada en el comerg i la distribucié majorista
de marisc, ha implementat un envas per substituir la caixa de poliestire expandit (pdérex) que abunda
en el sector del peix i el marisc a causa de les seves bones propietats mecaniques i termiques pero
gue té una dificil gestié com a residu en el final de la seva vida util. Després d’anys de d’I+D intern i
col-laboratiu, Maresmar ha desenvolupat una solucié alternativa a base de cartré amb un laminat
interior de plastic reciclable, en col-laboracié amb el fabricant d’embalatges, Saica. Una solucié
pionera per contenir i transportar marisc fresc i congelat, resistent a I’aigua, que dona resposta a
la demanda de formats d’envasos amb nous materials més sostenibles, sempre respectant la
seguretat alimentaria i la conservacié idonia del producte.

Per ultim, en la categoria d’Operacions i models de negoci, la companyia FRIME, especialitzada en
el comerg i la distribucié majorista de peix, ha estat reconeguda per un projecte d’innovacié de
referéncia en les seves operacions i model de negoci per a la produccié i comercialitzacié de
tonyina. La inauguracio de la seva nova fabrica de la Roca del Vallés representa un model avancat de
I’aplicacié de solucions de produccié intel-ligent, aixi com de portar a la practica un exemple clar
d’Industria 4.0., que els permet ser altament eficients en els seus processos productius i a més
estandarditzar i mantenir una qualitat homogeénia dels seus productes durant tot I'any.

Un jurat de prestigi

Com en les anteriors edicions dels ‘Mercabarna Innova’, els membres del jurat sén persones de

renom del sector de la innovacié i I'alimentacié:

e Mar Alarcén, vicepresidenta i comissionada de Digitalitzacid i Innovacié de Foment del Treball

e Joan Ramon Barrera, president del Cercle Tecnologic de Catalunya

e Anna Majo, directora d'Innovacié de Barcelona Activa

e Josep Usall, director general de F'IRTA (Institut de Recerca i Tecnologia Alimentaria de
Catalunya)

e Antoni Valls, director general de la fira Alimentaria Exhibitions

Més informacid: Roser Lapuente, Cap de Mitjans de Comunicacid
T.556 35 08/93 556 30 00/610595024; lapuente@mercabarna.cat



