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Entrega de la 5a edicion de los premios ‘Mercabarna Innova’

Dos empresas del sector del pescado y el marisco, y una
hortofruticola, premiadas

Mercabarna potencia la competitividad y resiliencia de las 600
empresas alimentarias situadas en el recinto

Mercabarna ha entregado hoy los premios 'Mercabarna Innova', unos galardones que,
desde 2015, premian la innovacién entre las 600 empresas agroalimentarias situadas en
su recinto.

En esta 52 edicion de los premios han participado 11 empresas de Mercabarna que han
presentado 15 proyectos innovadores en las 3 categorias siguientes:

Producto alimentario: nuevas variedades, gamas de producto, procesos de
transformacion, nuevos lanzamientos, nuevos ingredientes adaptados a las necesidades
y expectativas cambiantes de los consumidores.

Packaging: nuevos materiales, formatos y disefios de packaging pensados para
aplicaciones concretas de producto alimentario, mejorando la sostenibilidad,
operaciones y lineas de negocio de las empresas.

Operaciones y modelos de negocio: proyectos que implementan mejoras significativas
de caracter tecnolégico y de procesos en la eficiencia de operaciones, el uso de recursos
y la dinamizacién de nuevas oportunidades de negocio para la compaiiia y para el sector
alimentario.

Para cada una de estas categorias se ha otorgado un premio valorado en 6.000 €.
Mercabarna ha premiado los proyectos realizados y con aplicacién en los dltimos 3 afos.

La encargada de entregar los galardones ha sido la presidenta saliente de Mercabarna,
Montserrat Ballarin, acompainada de Anna Majo, directora de Innovacién de Barcelona
Activa en representacion del jurado. Un jurado de prestigio vinculado al ecosistema
innovador del sector alimentario.

Ballarin ha explicado que para Mercabarna la innovacién es el camino fundamental a
través del cual las empresas del sector agroalimentario pueden responder a los retos de
demanda social y ambiental y, a su vez, ser mas competitivas y resilientes. La presidenta
ha querido hacer un reconocimiento a todo el ecosistema empresarial de Mercabarna
“una ciudad alimentaria con 600 empresas -ha afirmado- sin cuyo papel no
lograriamos esta capacidad de generar un futuro alimentario cada vez mas sano,
sostenible y al servicio de las necesidades de la ciudadania”.

Mas informacion: Roser Lapuente, Responsable de Medios de Comunicacion
Tl: 93 556 35 08/93 556 30 00/610 59 50 24; lapuente@mercabarna.
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Los proyectos ganadores
En la edicion de este afio los proyectos ganadores han sido los siguientes:

En la categoria de producto, una nueva tecnologia empleada en la elaboracion de las
perlas de trufa de la empresa Laumont, especializada en el comercio y la distribucién
mayorista de setas y trufas, ha permitido el lanzamiento de un producto mas adaptado
al mercado, elaborado con auténtica trufa negra en pequefas esferas. Este producto esta
llegando con fuerza a los mejores espacios gastrondmicos del pais, desde la tienda
minorista hasta el sector de la restauracion. Ademas, permite muchos mas usos y
aplicaciones y hacer llegar la cultura de la trufa a un publico mucho mds amplio.

En la categoria de packaging, la firma Maresmar, especializada en el comercio y la
distribucién mayorista de marisco, ha implementado un envase para sustituir la caja de
poliestireno expandido (pdrex) que abunda en el sector del pescado y el marisco debido
a sus buenas propiedades mecdnicas y térmicas, pero que tiene una dificil gestién como
residuo en el final de su vida util. Después de afos de I+D interno y colaborativo,
Maresmar ha desarrollado una solucion alternativa a base de carton con un laminado
interior de plastico reciclable, en colaboracién con el fabricante de embalajes, Saica. Una
solucidn pionera para contener y transportar marisco fresco y congelado, resistente al
agua, que da respuesta a la demanda de formatos de envases con nuevos materiales
mas sostenibles, respetando siempre la seguridad alimentaria y la conservacién idénea
del producto.

Por ultimo, en la categoria de Operaciones y modelos de negocio, la compafiia FRIME,
especializada en el comercio y distribucidon mayorista de pescado, ha sido reconocida por
un proyecto de innovacidn de referencia en sus operaciones y modelo de negocio para
la produccion y comercializacion de atun. La inauguracidn de su nueva fabrica de la Roca
del Vallés representa un modelo avanzado de la aplicacién de soluciones de produccién
inteligente, asi como de llevar a la practica un claro ejemplo de Industria 4.0., que les
permite ser altamente eficientes en sus procesos productivos y ademas estandarizar y
mantener una calidad homogénea de sus productos durante todo el aiio.

Un jurado de prestigio

Como en las anteriores ediciones de los 'Mercabarna Innova', los miembros del jurado
son personas de renombre del sector de la innovacion y la alimentacion:

e Mar Alarcén, vicepresidenta y comisionada de Digitalizacion e Innovaciéon de Foment
del Treball

¢ Joan Ramon Barrera, presidente del Circulo Tecnolégico de Cataluiia

e Anna Majo, directora de Innovacion de Barcelona Activa

Mas informacion: Roser Lapuente, Responsable de Medios de Comunicacion
Tl: 93 556 35 08/93 556 30 00/610 59 50 24; lapuente@mercabarna.
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e Josep Usall, director general del IRTA (Instituto de Investigacion y Tecnologia
Alimentaria de Catalufia)

¢ Antoni Valls, director general de la feria Alimentaria Exhibitions

Mas informacion: Roser Lapuente, Responsable de Medios de Comunicacion
Tl: 93 556 35 08/93 556 30 00/610 59 50 24; lapuente@mercabarna.



